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TERRE D’AQUESIA
VIGNA & CANTINA

Il Molendino
Lazio IGT Rosso 2021

Es hat eine intensive und undurchdringliche rubinrote Farbe. Es offenbart ein Bouquet aus roten Friichten
wie Kirschen und Pflaumen, florale Anklédnge von Potpourri, rosa Pfeffer und Nelken sowie krduterige und
balsamische Noten. Im Abgang prdsentiert er eine elegante und leichte Bitternote, die an Chinotto und
Rhabarber erinnert. Wein mit gutem Kérper, frisch und zu Recht tanninhaltig

Rebsorten
Sangiovese 80%, Ciliegiolo 20 %

Lage
Ton-Lehm-Boden mit einem Anteil an gutem Kalkstein sowie guter Wasserriickhaltefdhigkeit

Ertrag
7 t/Ha

Ausbau
Im Stahltank bei kontrollierter Temperatur

2021

IL MOLENDINO Reifu ng
22 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt
13,5 % vol.

Servierempfehlung
Fiorentina -Steak und gemischte Grillgerichte, Hilsenfruchtsuppen mit Schweineschwarte oder Wurst

— salsiccia
Trinktemperatur

16 °-18 °C

Societa Agricola Adduci Vitivinicola S.S.
Sede Legale - Via Terme di Traiano, 71/A — 00053 Civitavecchia (Roma)
Vigna e Cantina — Via Cassia, km 137,400 — 01021 Acquapendente (VT)
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