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TERRE D’AQUESIA
VIGNA & CANTINA

Grechetto
Tuscia DOC Grechetto 2022

Strohgelbe mit griinlichen Reflexen, In der Nase werden blumige Aromen von Weif3dorn, Holunder Pfirsich
und Birne wahrgenommen. Noten von Haselnuss und Mandel im Abgang. Im Mund ist er frisch, wiirzig
vollmundig

Rebsorten
Grechetto 100%

Lage
Ton-Lehm-Boden mit einem Anteil an gutem Kalkstein sowie guter Wasserrickhaltefdhigkeit

Ertrag
6 t/Ha

Ausbau
Im Stahltank bei kontrollierter Temperatur

Reifung
8 Monate im Stahltank
- GRECHETTO Alkoholgehalt
s, 18 13,0 % vol

Servierempfehlung
Passt zu weifSem Fleisch, Fischgerichten, Meeresfriichte und leichte Gemisegerichten und Weichkdse sowie
leichte Pasta

Serviertemperatur
10 °-12 °C

Societa Agricola Adduci Vitivinicola S.S.
s@ Sede Legale — Via Terme di Traiano, 71/A — 00053 Civitavecchia (Roma)
Vigna e Cantina — Via Cassia, km 137,400 — 01021 Acquapendente (VT)
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