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Ciliegiolo  
Lazio IGT Ciliegiolo 2022 

Leuchtendes Rubinrot mit schlankem Körper und leichten Tanninen. Die Nase offenbart Noten von Rose, 
Walderdbeeren und Heidelbeeren. Im Mund ist er angenehm frisch 
 

Rebsorten  
Ciliegiolo 100 % 
 

Lage  
Vulkanischer Erdboden mit feiner Körnung, Mineralstoffaufnahme von Kalium, Phosphor, Magnesium, 
Kalzium, Natrium und Magnesium  
 

Ertrag 

7  t/Ha  
 

Ausbau   
Im Stahltank bei kontrollierter Temperatur  
 

Reifung  
10 Monate im Stahltank  
 

Alkoholgehalt 
13,0 % vol.  
 

Servierempfehlung  
Wurstwaren mit halbreifem Käse. Bei niedrigeren Temperaturen (12°C-15°C) passt es gut zu Thunfisch, 
Schwertfisch und leckeren Fischsuppen 
 

Serviertemperatur 
12 °- 16 °C 
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