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TERRE D’AQUESIA
VIGNA & CANTINA

Aquesia Bianco
Lazio IGT Bianco 2021

Intensiv strohgelbe Farbe, in der Nase florale (Jasmin, Kamille), fruchtige (Zitrone, griner Apfel, Ananas)
Aromen sowie Noten von Fenchel und Mandeln entfaltend. Am Gaumen frisch, wiirzig, mittelkrdftig und
intensiv. Langer Abgang mit mineralischen Noten

Rebsorten
Chardonnay 70%, Grechetto 30%

Lage
Ton-Lehm-Boden mit einem Anteil an gutem Kalkstein sowie guter Wasserriickhaltefdhigkeit

Ertrag
6 t/ha

Ausbau
Im Stahltank bei kontrollierter Temperatur

2021
AQUESIA

Reifung

8 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt

13 % in vol.

TERRE D'AQUESIA’ Servierempfehlung

Ideal zu Fisch, Schalen-und Krustentieren, weissem Fleisch und leichten Gemiisegerichten

Trinktemperatur

10 °-12 °C
Societa Agricola Adduci Vitivinicola S.S.

S@ Sede Legale — Via Terme di Traiano, 71/A — 00053 Civitavecchia (Roma)

Vigna e Cantina — Via Cassia, km 137,400 — 01021 Acquapendente (VT)

TERRE D’ D.IVA/CF : 1561681?QO{+— pec: addAucivitivinicola@pec.it SDI: KRRH6B9
D AQ'UESIA e-mail : adducivitivinicola@gmail.com Tel. +39 3475341010
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